Speiseplan vom 13.04.2026 - 19.04.2026

KW: 16
Suppe Menii 1 Menii 2 Dessert
Mo., |Zucchinicremesuppe 5258 Quark-Marillenknédel mit Wiurstchengulasch mit 166061 Mandarinen im Saft
13.04.26 Mohnbutter 12:51.511,52,54,58 mit Paprikastreifen
in VanillesoR3e 125258 Bunte Nudeln 23.1251.511.52,56,60
84 kcal 378 keal 622 kcal 75 kcal
Di., Tagessuppe 57511.525860 | Birgerlicher Gemiiseeintopf 26° | Schollenfilet Finkenwerder Art Grie3pudding 1251.511.52.58
14.04.26 dazu Brot 1,2,55
Petersilienkartoffeln 5258
dazu Gurkensalat 261 o o
63 keal 252 keal 1239 keal ~ 93 keal
Mi., Pfefferrahmsuppe Kasespatzle mit Réstzwiebeln Minihaxe in RosmarinsoRe Apfelschnee 25258 Wi s SIED
15.04.26 51,511,52,58,60 12,51,511,52,54,58 51,511,52,58 Guten Appetit
Blattsalat Bayerisch Kraut 2 Einri?ﬁt sleitung
Kartoffel-Erbsenplree 5257, 4 _ /
70 keal 704 keal 600 keal ~/ 142 keal " -_—
Do., |Rote Linsencremesuppe | Wok-Gemuse mit Asia SoRe Rostbratwurst 216 Bayerisch Creme 125258 i
16.04.26 60 3,12,52,58 D|Jon_Sauce 13,52,54,58,60,61 Hlmbeersoee KuchgnlBi ng
mit gebratenem Tofu 57 auf Rahmkohlrabi 51511.52,58,60 f
dazu Reis 0 dazu Kartoffelplree 213525¢ 4 4
159 keal 433 keal 792 keal ~ 242 keal —
Fr., Gemusecremesuppe Bandnudeln 3.12.51511.52,58 60 Sahnehering mit Apfeln und Vanille-Schokocreme .
17.04.26 51511,52,58 in TomatensoRe 2525860 Zwiebeln 1.24.12,51,515,52,54,55,57,58,60,61 12,52,58 W’BR\‘%
mit Parmesan 1.525458 Bratkartoffeln
Blattsalat 0
57 kcal 382 kcal 1019 kcal 124 kcal
Sa,, Tagessuppe 51511525860 Steckrubeneintopf 260 Schaschlik in pikanter Sol3e 1216 Fruchtcocktail 12 Anderungen vorbehalten!
18.04.26 mit Fleischeinlage Rosmarinkartoffein 2
L]
dazu Brot <
63 kcal 365 kcal 619 kcal 85 kcal
So., Gemdisebrihe mit Feines Pilzragout mit Schinken Putencurry mit Frachten Eisdessert Amarena Senoren-bak
190426 Einlage 51,511,52,54,58,60 1.2,3,12,51,511,52,58,60 2,12,51,511,52,58,60 KirSCh 12,52,58 ca rpe d|em

Semmelknodel 51511525458 dazu Reis
Romanesco-Broccoli-Gem{Use
52,58,59,591
62 kcal 552 keal 558 kceal 138 kcal

Phosphat

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (3) mit Geschmacksverstarker; (4) mit SURungsmittel ; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt; (16) mit

Enthalt Allergene: (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse; (515) Gerste und Gersteerzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -
erzeugnisse; (55) Fisch und -erzeugnisse; (57) Soja und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (59) Schalenfrichte und -erzeugnisse; (591) Mandeln und

Mandelerzeugnisse; (60) Sellerie und -erzeugnisse; (61) Senf und -erzeugnisse: (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentratio n von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als
S0O2 angegeben

Wir verwenden
Jodsalz.



